Menuplan Café Ischimatt

Datum Tagesmeni Menu-Fleischlos

Montag Karottensuppe mit Ingwer oo |Karottensuppe mit Ingwer 00
Rindsragout Berner Art 01,02, |Polenta-Pizza 01,02,

29.04.2024  |mit Speck und Zwiebeln <> 03,07, [mit Gemiise und Pilzen 03,07,
Bramata-Polenta mit Kase 08,09, |Uberbacken mit Mozzarella 08,09,
Knackerbsen 11,13 |[Knackerbsen 11,13
Kleiner Salat Kleiner Salat

Dienstag Tessiner Minestrone o0 |Tessiner Minestrone 00

01,02, 01,02,

30.04.2024  |Poulet-Piccata Milanese 03,07, |Auberginen-Piccata 03,07,
Tomatensauce 08,09, [ Tomatensauce 08,09,
Spaghetti 11,13 [Spaghetti 11,13
Gedampfte Schwarzwurzeln Gedéampfte Schwarzwurzeln

Mittwoch Kohlrabi-Cremesuppe m. Minze | oo [Kohlrabi-Cremesuppe m. Minze | oo
Geschmorte Schweinshaxe 01,02, | Broccoli- Soufflee 01,02,

01.05.2024 |in Biersauce <0 | 03,07, |auf Krauterrahmsauce 03,07,
Pastinaken-Kartoffelstock 08,09, | Pastinaken-Kartoffelstock 08,09,
Gediinstete Cocobohnen 11,12 |Gedunstete Cocobohnen 11,13
Aargauer Ruebli-Schnitten 13 |Aargauer Riebli-Schnitten

Donnerstag |[Sussmaiscremesuppe 00 |SlUssmaiscremesuppe 00
Kalbspojarski-Steak 01,02, |Gemuseschnitzel 01,02,

02.05.2024 |mit Pfefferrahmsauce 03,07, |mit Pfefferrahmsauce 03,07,
Weisswein-Risotto 08,09, | Weisswein-Risotto 08,09,
Glasiertes Karottenduo 11,13 |Glasiertes Karottenduo 11,13
Kleiner Salat Kleiner Salat

Freitag Frahlingszwiebelsuppe 00,01 |Frihlingszwiebelsuppe 00,01

02,03, |Frittiertes Gemuse 02,03,

03.05.2024 |Alaska Seelachsknusperli 07,08, [im Backteig 07,08,
mit Quarkmayonnaise & Zitrone | 09,11, [Quarkmayonnaise & Zitrone 09,11,
Schnittlauchkartoffeln Fao |Schnittlauchkartoffeln 13
Blattspinat 67/61 |Blattspinat

Samstag Selleriecremesuppe oo |Selleriecremesuppe 00
Kalbsbratwurst 01,02, | Geflllte, Uberbackene Kohlrabi | 01,02,

04.05.2024  |mit Zwiebelsauce 03,07, |mit Gemuseflllung 03,07,
Bratkartoffeln mit Rosmarin 08,09, |Bratkartoffeln mit Rosmarin 08,09,
Gratinierte Tomate 11,13 |Gratinierte Tomate 11,13
Gurkensalat mit Dill Gurkensalat mit Dill

Sonntag Bouillon mit Einlage oo |Bouillon mit Einlage 00
Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art | 01,02, [Planted-Geschnetzeltes 01,02,

05.05.2024 |mit Champignonsrahmsauce 03,07, |Zurcher Art 03,07, °
Nudeln in Butter 08,09, |Nudeln in Butter 08,09,
Glasiertes Fruhlingsgemuse 11,12 |Glasiertes Frihlingsgemuse 11,12
Gebrannte Creme Emmentaler Art | 13 |Gebrannte Creme Emmentaler Art | 13
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