
Menüplan Café Ischimatt

Datum Tagesmenü Menü-Fleischlos

Montag Gemüsepüreesuppe 00 Gemüsepüreesuppe 00

Rindsgeschnetzeltes 01,02, Vegetarisches Geschnetzeltes 01,02,

13.07.2026 in Balsamicosauce 03,07, in Gemüse-Balsamicosauce 03,07,

Kartoffel-Gnocchi 08,09, Kartoffel-Gnocchi 08,09,

Sautierten Zucchetti 11,13 Sautierten Zucchetti 11,13 

Kleiner Salat Kleiner Salat

Dienstag Broccolisuppe mit Sauerrahm 00 Broccolisuppe mit Sauerrahm 00

Schweins-Saltimbocca 01,02, Auberginen-Piccata 01,02,

14.07.2026 mit Salbei und Rohschinken 03,07, im Eier-Käsemantel 03,07,

leichter Rotweinjus 08,09, leichte Gemüsesauce 08,09,

Weissweinrisotto 11,12 Weissweinrisotto 11,12

Kohlrabi mit Kräuter 13 Kohlrabi mit Kräuter 13

Mittwoch Griesssuppe Leopold 00 Griesssuppe Leopold 00

Kalbspojarski Steak 01,02, Gemüse Soufflees 01,02,

15.07.2026 mit Paprikarahmsauce 03,07, mit Paprikarahmsauce 03,07,

Teigwaren 08,09, Teigwaren 08,09,

Romanesco mit Brösmeli 11,13 Romanesco mit Brösmeli 11,13 

Kirschen-Streuselkuchen Kirschen-Streuselkuchen

Donnerstag Alpenkräutersuppe 00 Alpenkräutersuppe 00

Geschm.  Rinds-Fleischvogel 02,03, Hausgem. Gemüsefrikadelle 01,02,

16.07.2026 mit provenzalischer Sauce 07,08, mit provenzalischer Sauce 03,07,

Kartoffelstock 09,11, Kartoffelstock 08,09,

Mittagstisch Erbsen mit Mais 13 Erbsen mit Mais 11,13 

Kleiner Salat (F) Kleiner Salat

Freitag Zuccheticrèmesuppe 00,01 Zuccheticrèmesuppe 00,01

02,03, 02,03,

17.07.2026 Paniertes Pouletbrust-Schnitzel 07,08, Gemüse im Tempurateig 07,08,

serviert mit Zitronenschnitz 09,11, Kräuterquarkdipp 09,11,

Pommes frites 12,13 Pommes frites 13 

Buntes Karotten-Gemüse Buntes Karotten-Gemüse

Samstag Brotsuppe mit Kümmel 00 Brotsuppe mit Kümmel 00

Weisses Kalbsvoressen 01,02, 01,02,

18.07.2026 mit frischen Gartenkräutern 03,07, Gemüse Maultaschen 03,07,

Butternudeln 08,09, mit leichter Zwiebelsauce 08,09,

Junge Bohnen 11,12 Junge Bohnen 11,12 

Kleiner Salat 13 Kleiner Salat 13

Sonntag Lauchcrèmesuppe 00 Lauchcrèmesuppe 00

Schweinskotelettebraten 01,02, Gefüllte Fenchelschiffchen 01,02,

19.07.2026 mit Pfeffer-Cognacrahmsauce 03,07, mit feiner Gemüsefüllung 03,07,

Spätzli in Butter gebraten 08,09, Spätzli in Butter gebraten 08,09,

Buntes Ofen-Gemüse 11,13 Buntes Ofen-Gemüse 11,13

Panna Cotta mit Beeren Panna Cotta mit Beeren
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