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Chil’n [ l‘@t Meniiplan Café Ischimatt

Datum Tagesmenu Menu-Fleischlos
Montag Randencrémesuppe mit Apfel 00 |Randencrémesuppe mit Apfel 00
01,02, 01,02,

16.03.2026 |Schweinsvoressen Jagerart 03,07, |Gemuse-Soufflee 03,07,
mit Champignons und Speck 08,09, |mit Schnittlauchrahmsauce 08,09,
Butternudeln 11,12 |Butternudeln 11,12
Glasierte Pfalzerkarotten 13 |Glasierte Pfalzerkarotten 13

Dienstag Liebstockelcremesuppe o0 |Liebstockelcrémesuppe 00
Rindsfleischvogel Brauerart 01,02, |Geschmorte Kohlrouladen 01,02,

17.03.2026 |in wlrziger Biersauce 03,07, |mit Kastanien Gemusefullung 03,07,
Kartoffelstock 08,09, |Kartoffelstock 08,09,
Romanesco mit Mandeln 11,13 |Romanesco mit Mandeln 11,13
Kleiner Salat Kleiner Salat

Mittwoch Broccolicremesuppe 00 |Broccolicremesuppe 00
Truten-Geschnetzeltes 01,02, [Kichererbsen Falafel 01,02,

18.03.2026 |in milder Orangen-Pfeffersauce | 03,07, |Krauter-Dipp 03,07,
gebratener Reis 08,09, [gebratener Reis 08,09,
gedampfter Pak-Choi 11,13 |gedampfter Pak-Choi 11,13
Beeren-Quark-Créme Beeren-Quark-Créme

Donnerstag |Gerstensuppe 00 |Gerstensuppe 00
Schweinsschnitzel paniert 01,02, |Gebratene Gemusefrikadelle 01,02,

19.03.2026 |[serviert mit Zitrone und 03,07, |vegetarische Bratensauce 03,07,

Mittagstisch Preiselbeeren 08,09, |Preiselbeeren 08,09,
Pommes frites 11,12 |Pommes frites 11,12
Provenzalische Tomate 13 |Provenzalische Tomate 13

Freitag Klare Kohlsuppe 00,01 |Klare Kohlsuppe 00,01
Waadtlander Saucisson 02,03, 02,03,

20.03.2026 |serviert mit Senf 03,07, |Pochiertes Ei 07,08,
Dampfkartoffeln 08,09, |mit leichter Kdse-Rahmsauce 09,11,
Lauchgemuse 11,13 [Lauchgemuse 13
Birnenkompott Birnenkompott

Samstag Gerdstete Griesssuppe 00 |Gerdstete Griesssuppe 00
Spaghetti Bolognese 02,03, |Spaghetti mit Vegi-Bolognese 02,03,

21.03.2026 |mit Rindfleisch - Tomatensauce | 07,08, [in Tomatensauce 07,08,
geriebener Kase 09,11, |geriebener Kase 09,11,
sautierte Zucchetti 13 |sautierte Zucchetti 13
Kleiner Salat Kleiner Salat

Sonntag Suppe Hausfrauenart 00 |Suppe Hausfrauenart 00
Zarter Lammgigot-Braten 01,02, | Gebratener Halloumi 01,02,

22.03.2026 |mit kraftiger Provenzalesauce 03,07, |auf rotem Paprika-Coulis 03,07,
Kartoffelgratin 08,09, |Kartoffelgratin 08,09,

Bohnen und Karotten
Kleiner Coupe Danmark

11,12
13

Bohnen und Karotten
Kleiner Coupe Danmark

11,12
13
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