
Menüplan Café Ischimatt

Datum Tagesmenü Menü-Fleischlos

Montag Suppe nach Hausfrauenart 00 Suppe nach Hausfrauenart 00

01,02, 01,02,

20.04.2026 Origine Weiderind-Voressen 03,07, Gefüllte Zucchetti 03,07,

in Balsamico-Rotweinsauce 08,09, mit provenzalischer Sauce 08,09,

Kartoffelstampf mit Petersilie 11,13 Kartoffelstampf mit Petersilie 11,13

glasiertes Wurzelgemüse glasiertes Wurzelgemüse

Dienstag Grünerbsensuppe 00 Grünerbsensuppe 00

Saftiger Hackbraten 01,02, Luftiger Gemüse-Hackbraten 01,02,

21.04.2026 mit milder Senfrahmsauce 03,07, mit Paprika-Rahmsauce 03,07,

Bratkartoffeln mit Rosmarin 08,09, Bratkartoffeln mit Rosmarin 08,09,

gedünsteter Blattspinat 11,12 gedünsteter Blattspinat 11,13

Kleiner Salat 13 Kleiner Salat

Mittwoch Lauchcrèmesuppe 00 Lauchcrèmesuppe 00

Gebratener Poulet Oberschenkel 01,02, Marokkanischer Gemüseeintopf 01,02,

22.04.2026 marokkanische Art 03,07, Ras El Hanut 03,07,

leichter Zitronenreis 08,09, leichter Zitronenreis 08,09,

gedünstete Peperoni 11,13 gedünstete Peperoni 11,13 

Beeren-Quarkcrème Beeren-Quarkcrème

Donnerstag Fenchelcrèmesuppe 00 Fenchelcrèmesuppe 00

Kalbsbrustschnitte Rosinante 01,02, Hausgem. Gemüseschnitzel 01,02,

23.04.2026 mit Vermouthsauce 03,07, mit Vermouthsauce 03,07,

Polenta mit Käse 08,09, Polenta mit Käse 08,09,

Junge Erbsen 11,12 Junge Erbsen 11,13 

Kleiner Salat 13 Kleiner Salat

Freitag Klare Kohlsuppe 00,01 Klare Kohlsuppe 00,01

Geräucherter Speck 02,03, Gebackener Camembert 02,03,

24.04.2026 und Berner Zungenwurst mit Senf 07,08, auf pikantem Rhabarbergemüse 07,08,

Butterkartoffeln mit Schnittlauch 09,11, mit Preiselbeersauce 09,11,

Gedünstete grüne Bohnen 12,13 Gedünstete grüne Bohnen 12,13 

Birnenkompott Birnenkompott

Samstag Bergkräutersuppe 00 Bergkräutersuppe 00

Hausgemachte Lasagne 01,02, 01,02,

25.04.2026 klassisch zubereitet mit 03,07, Vegetarische Lasagne 03,07,

Rindfleisch und Gemüse 08,09, mit Gemüse und Tomaten 08,09,

Kohlrabi mit Kräutern 11,13 Kohlrabi mit Kräutern 11,13 

Kleiner Salat Kleiner Salat

Sonntag Blumenkohlcrèmesuppe 00 Blumenkohlcrèmesuppe 00

Saftiger Schweinskotelettebraten 01,02, Gratinierte Spätzlipfanne 01,02,

26.04.2026 mit Apfel-Calvadosrahmsauce 03,07, mit Kichererbsen und Gemüse 03,07,

Bärlauch-Spätzli 08,09, dazu eine Weissweinbirne 08,09,

Glasiertes Gemüse 11,12 Glasiertes Gemüse 11,12

Caramel-Amaretti-Mousse 13 Caramel-Amaretti-Mousse 13
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